
Menus scolaires mois avril - mai 2025 
 

 

 

Lundi 31 mars Mardi 1er avril Jeudi 3 avril Vendredi 4 avril 

Nuggets poulet pané 
Carottes 

Saint Nectaire AOP 
Fromage blanc - sucre 

Gratin de gnocchis de pdt 
Epinards-Emmental bio 

Suisse sucré 
Kiwi bio 

Salade iceberg Vinaigrette au Xérès 
Paupiette de veau FR Sauce provençale 

Semoule bio 
Compote fraiche pomme bio 

rhubarbe 

Colin   Sauce aux agrumes 
Haricots verts bio à l’ail 

Tomme blanche 
Mousse au chocolat au lait 

Lundi 21 avril Mardi 22 avril Jeudi 24 avril Vendredi 25 avril 

FÉRIÉ 
 

Lundi de Pâques 

Betteraves bio Vinaigrette  
Tarte au fromage 

Haricots verts bio 
Pomme 

Salade de Pâques : 
Iceberg-œuf-thon   Vinaigrette 

Boulettes à l’agneau   Sauce au thym 
Flageolets 

Pâtisserie de Pâques 

Curry de poisson aux carottes 
 sauce au curry 

Semoule bio 
Emmental 

Yaourt aromatisé 

Lundi 28 avril Mardi 29 avril Jeudi 1er mai Vendredi 2 mai 

Rôti de dinde   Sauce romarin 
Haricots beurre 

Mimolette 
Crème dessert chocolat 

Carottes râpées bio   Vinaigrette 
Tortellinis ricotta épinards  

Sauce ciboulette 

Orange bio 

FÉRIÉ 
 

Fête du travail 

Brandade de colin MSC 

Edam bio  
Flan nappé caramel 

Lundi 5 mai Mardi 6 mai Jeudi 8 mai Vendredi 9 mai 

Betteraves bio  Vinaigrette à l’échalote 
Chipolata LR 

Lentilles bio   Sauce crème 
Liégeois vanille 

Salade iceberg   Vinaigrette framboise 
Chili sin carne (sans viande) 

Riz Camargue IGP pilaf 
Fromage blanc - sucre 

FÉRIÉ 
 

Victoire 1945 

Taboulé (semoule bio) Estival 
Beignet calamars à la romaine   Citron 

Epinards à la béchamel 
Gâteau du Chef à la rhubarbe 

Lundi 12 mai Mardi 13 mai Jeudi 15 mai Vendredi 16 mai 

Gratin de macaronis bio- 
piperade et mozzarella 

Yaourt sucré 
Pomme 

Rôti de porc LR 
Sauce aux herbes de Provence 

Petits pois mitonnés 
Camembert bio 

Mousse chocolat au lait 

Boulette au bœuf   sauce arrabiata 
Fusilli bio -emmental bio râpé 

Biscuit repetita bio 
Compote fraiche pomme bio 

Filet de poisson pané MSC   citron 
Brocolis Béchamel 
Saint Môret bio 

Banane bio 

Lundi 19 mai Mardi 20 mai Jeudi 22 mai Vendredi 23 mai 

Taboulé (semoule bio) Estival 
Sauté de dinde   Sauce romarin 

Haricots verts bio à l’ail 
Flan au chocolat 

Paupiette de veau FR   Sauce basquaise 

Coquillettes bio  Emmental bio râpé 

Suisse sucré 

Pomme 

BURGER PARTY : Pain burger 
Palet végétarien à l’italienne 

Frites – ketchup 
Fromage fondu en tranche 

Fromage blanc-coulis de fruits rouges 

Pâté de campagne   Cornichons 
Colin MSC   Sauce citron 

Riz de Camargue IGP aux petits 
légumes 
Melon 

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.      Toutes les viandes de bœuf, porc, veau … sont d’origine française. 


